ENTREES GOURMANDES

VITELLO TONNATO, JUS D’HERBES CAPRES 16€
Veal with tuna sauce capres

BURRATA CREME DE TRUFFE, TOMATE DU MARCHE 17€
Burrata truffle cream, market tomato

DAURADE EN TARTARE, MARINADE, CITRON VERT 17€
Seabream tartare, marinade, lime

CARPACCIO DE POULPE, A LHUILE DE CITRON, PERLES BALSAMIQUES 18€
Octupus carpaccio, lemon oil, balsamic pearls




TERRE & MER

POISSON DU JOUR, LEGUMES DE SAISON, ECUME CITRONNEE 30€
Fish of the day, seasonal vegetables

FILET DE BOEUF, ARTICHAUT, ASPERGE, MILLE FEUILLES DE PDT 35€
Beef tenderloin, artichoke, asparagus, potato mille feuille

RISOTTO DE LA MER, BISQUE DE CRUSTACES 30€
Risotto of the sea bisque crustaceans

PACCHERI AU POULPE SAUCE SICILIENNE 34€
Octopus paccheri sicilian sauce




MENU O REV
52¢

VITELLO TONNATO, JUS D’HERBES CAPRES
Veal with tuna sauce capres

ou
BURRATA CREME DE TRUFFE, TOMATE DU MARCHE
Burrata truffle cream, market tomato

ou

CARPACCIO DE POULPE, A L'HUILE DE CITRON, PERLES BALSAMIQUES
Octupus carpaccio, lemon oil, balsamic pearls

NNNNNNN

POISSON DU JOUR, LEGUMES DE SAISON, ECUME CITRONNEE
Fish of the day, seasonal vegetables

ou
RISOTTO DE LA MER, BISQUE DE CRUSTACES
Risotto of the sea bisque crustaceans

ou
FILET DE BOEUF, ARTICHAUT, ASPERGE, MILLE FEUILLES DE PDT
Beef tenderloin, artichoke, asparagus, potato mille feuille
(SUPPLEMENT 4¢€)

NNNNNNNN

PROPOSITION INDECENTE (SUPPLEMENT 3¢)
ou
JADORE
ou
O REV
ou
CHEVRE FRAIS DU MARCHE CARLOS NUNEZ et sa brigade
Fresh goat cheese vous souhaite un bon moment



PARCE QUE SUCRE N’EST PAS PECHE

PROPOSITION INDECENTE 13€
JADORE 11€
OREV 11€

CHEVRE FRAIS DU MARCHE 11€
Fresh goat cheese




